
Agricola Foradori
Granato

Vinmakare: Emilio Zierock
(Elisabetta Foradoris äldsta son)

Klassifikation: Dolomiterna

Druvsort: 100 % Teroldego

Vitikultur: Druvor från tre olika lägen
med gamla stockar, selection massale,
uppbundna i traditionell pergola.
Jordmånen är alluvial med grus och sten.

Vinifikation: Musten jäser i öppna ekfat
och lagras sedan i ca 15 mån på ”Tonneau”
i storlek 20-40 hl. Helt ofiltrerat och
en minimal mängd svavel tillsatt.

Övrigt: 1901 grundades egendomen. Första
årgången under Foradori var 1960 när
hennes pappa tog över. Drygt 20 år senare
1984 gjorde Elisabetta sin första årgång
efter avslutade studier i vinodling.
Redan då planterade de om vingårdarna med
massale-urval och lokala druvsorter. I
början var Elisabetta präglad av sin
utbildning och hade en mycket mer
pragmatisk inställning till arbetet i
vingården och källaren. Här är några
tankar kring hennes egen utveckling:
’Resan tillbaka till Moder Jord är inte
alltid lätt. Att återhämta förmågan att
styra inom naturens cykler, att bekanta
sig ned ett mer intimt möte med jorden.
Att ta bort fördomar och fördriva rädsla,
att arbeta med naturen - och inte emot
den – förbinder oss till en spännande och
komplex resa som involverar bondens ande
och rutin, ändrar hens känslighet och
förfinar hens förmåga att lyssna. Idag
känner jag att jag har återställt ära och
kreativitet i allt som görs. I vårt
arbete idag strävar vi efter att
producera druvor och vin som uttrycker
den verkliga essensen av området’.

2002 blev hela egendomen var certifierad
ekologisk. Nu har de tagit arbetet ännu
ett steg vidare och är Demeter
certifierade. Idag har Foradori ca 28 ha
vinodling varav 75 % är planterad med den
lokala druvsorten Teroldego.

Granato anses vara deras ‘toppvin’ och är
vinet som satte Foradori på kartan.


